Crostini mit scharfem Tomatenkompott

Typ: Vorspeise Quelle: Landlust

Bemerkungen:

Zutaten:

Rezept:

Fiir 4 Personen

12 Kirschtomaten

8 Scheiben Ciabatta
1 rote Zwiebel

1 Knoblauchzehe

1 Chilischote

2-3 EL Olivenol

1 TL Zucker

1-2 EL weifler Balsamicoessig
Salz, Pfeffer

2 Stiele Basilikum
80 g Parmesan

Zwiebel und Knoblauch schilen und fein wiirfeln. Chilischote waschen, halbieren,
entkernen und ebenfalls fein wiirfeln. Tomaten waschen und vierteln. Zwiebel,
Knoblauch und Chili in 1 Essloffel Olivenol glasig diinsten. Mit dem Zucker
bestreuen und etwas karamellisieren lassen. Mit dem Essig abloschen. Tomaten
zufiigen und kurz durchschwenken. Mit Salz und Pfeffer abschmecken und erkalten
lassen. Basilikum waschen, trocken schiitteln, die Blitter abzupfen und in Streifen

schneiden.

Die Brotscheiben im restlichen Olivendl in einer Pfanne von beiden Seiten knusprig
rosten. Tomatenkompott auf die gerosteten Brotscheiben verteilen. Den Parmesan

dariiberhobeln und das Basilikum darauf verteilen.
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