Cranberry-Sol3e mit Orangenlikor 415

Typ: Gemiise Quelle: Brigitte

Bemerkungen: 7 Dez 07: Beilage zum Truthahn.

Zutaten: Zutaten fur 8 Portionen

400 g frische oder TK-Cranberrys

1 Bio-Orange

150 g brauner Rohrzucker

2 Sternanis

8 EL Orangenlikér (z. B. Grand Marnier)

Rezept: Cranberrys abspulen und trocken tupfen.
Orange heil3 abspulen, trocken tupfen und die Séeale@breiben. Saft auspressen.

Die Cranberrys, Orangensaft und -schale, ZuckerStathanis in einem kleinen
Topf bei mittlerer Hitze unter Rihren etwa 10-15Mien kécheln lassen, bis die
Cranberrys weich sind und die Sof3e leicht angedktkt

Den Likdr unterrihren und die Cranberry-Sol3e alktikdssen.

Fertig in 15 Minuten.
Tipp

Fest verschlossen in einem Schraubglas hélt dieb@ray-Sol3e im Kiihlschrank
etwa eine Woche.



