Mojo Rojo (La Palma) 342

Typ: Vorspeise Quélle: http://kochbuch.unix-ag.uni-
Bemer kungen:
Zutaten: 1 Tasse Pflanzendl (schmeckt weniger durch)

1/3 Tasse Wein- oder Krauteressig
1 TL Meersalz

2-6 rote Pepperoni

1 rote Gemusepaprika (evtl.)

3 TL Rosenpaprika

2-3 TL Kreuzkummel

1 Knolle Knoblauch

Rezept: Den (ganzen) Kreuzkiimmel mit dem Salz im Moérsekleérern und anschliessend
mit den Pepperoni, dem Paprika und dem Knoblauchklixer bei Zugabe von Essig
und Ol zu einer Sauce abschmecken. Am Schlussefigii§epaprika untermixen, die
stabilisiert das Essig-Olgemisch und sorgt fiiedestere Konsistenz. Das
Verhéltnis von Essig, Ol und Salz ist stark von detaten und dem personlichen
Geschmack abhéangig!

Das ganze passt vorziglich zu Grillfleisch und Eéein jeder Art.
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